
MONTARSICCIO IGT TOSCANA 1999

Area di produzione: vigna di Montarsiccio 1,6 ettari di proprietà nelle colline del Chianti Classico ad una altitudine
di 330 metri s.l.m.

Forma di allevamento: Cordone speronato  Densità piante da 4000

Vendemmia a mano con una produzione massima: 50 q.li/ha

Fermentazione a temperatura controllata in vasche di acciaio, elevato in barriques di rovere francese per 24 mesi,
affinamento in bottiglia per min. 12 mesi.

Dal vigneto di montarsiccio nasce questo elegante ed
armonico vino dal gusto internazionale ma dal cuore

toscano

CARATTERISTICHE

- Uvaggio:Cabernet 60% 
Merlot 30% 
Sangiovese 10%

- Grado alcolico: 14,00 % 
- Acidità totale: 4,83 g/l
- PH: 3,57
- Estratto secco: 31,06 g/l 

- Colore: rosso rubino con
venature porpora 

- Profumo: un mix perfetto tra 
sentori di legno e aromi primari 
del vino 

- Sapore: pieno ed elegante, di
grande equilibrio. Finale
potente e morbido. 

- Bottiglie prodotte: 6.000 

- Servire a 18 °C
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