
Produttore
Fattoria Casa

Sola
Tel. 055.8075028
Frazione Cortine
Via di Cortine, 5
50021 Barberino
Val d’Elsa (Fi)

Prezzo
7,75

Capacità
bottiglia
0,5 ml

Categoria
degustativa

fruttato intenso
Regione
Toscana

CASA SOLA DOP CHIANTI
CLASSICO
Nel bicchiere
Alla vista si presenta di colore giallo dorato scarico e leggera
velatura. All’olfatto si apre intenso e complesso, ricco di toni
verdi di erbe di campo e carciofo. In bocca è ampio e
composto, fruttato, con chiusura elegante di erbe aromatiche.
Amaro e piccante contenuti ed equilibrati.

Abbinamento
Molto bene su antipasti di pesce, legumi bolliti, primi piatti
bianchi con verdure, zuppe di funghi, carni di maiale arrosto e
formaggi di media stagionatura.

Varietà olive
Moraiolo (65%), correggiolo (35%).

Note Azienda La Fattoria Casa Sola si trova nel comune di
Barberino Val d’Elsa, proprio nel cuore della zona a Dop Chianti
Classico. Titolari di questa azienda da generazioni sono i conti
Gambaro; oggi è Giuseppe Gambaro, che segue personalmente
tutte le fasi della produzione, incentrata soprattutto nel settore
vitivinicolo. L’azienda attualmente conta su una superficie totale di
110 ettari di cui circa 42 di oliveti, con 2.500 piante di varietà
moraiolo e correggiolo, dalle quali in questa campagna olearia
sono stati raccolti per brucatura a mano 260 quintali di olive che,
moliti con sistema di estrazione a ciclo continuo hanno prodotto
47 ettolitri di olio extravergine di oliva.

Questo olio lo trovi in Cucina&Vini di
Giugno 2004


