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Area di produzione: 26 ettari di proprietà nelle colline del Chianti Classico ad una altitudine media di 330 metri 
s.l.m.  
 

Forma di allevamento: Cordone speronato, Guyot  Densità piante da 3500 a 6000 
 

Vendemmia a mano con una produzione massima: 65 q.li/ha 
 

Fermentazione e macerazione a temperatura controllata in vasche di acciaio per 2 – 3 sett., elevato in botti da 20 Hl 
per 18 mesi, affinamento in bottiglia per min. 6 mesi.  
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CARATTERISTICHE 
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SOCIETA’ AGRICOLA “CASA SOLA” 
CHIANTI CLASSICO 

Via di Cortine 5 50021 Barberino V.E. FIRENZE ITALY 
Tel. +39 055 8075028 - Fax +39 055 8059194 - Email – wine@fattoriacasasola.com  


